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Passata di POMODORO
CONSIGLI D'USO:
. ideale per salse, zuppe o pizza. , ,
INGREDIENTI: Pomodori, sale. : s 7GHo00RS
« 190/&ER OEAE“EQ« Ardeded« v UEisenzadygivhtaidiauccheri S
Romagna: si sente. 0 conservanti. | %
* Prodotti di prima linea, quindi freschissimi di- * Facile da aprire. UD

rettamente dal campo (non viene riprocessato da  « Pratico smaltimento:
fusti asettici). basta piegare la confezione e riciclare in un
» Selezionati e pelati con cura, passati sottiimente e  sistema duale (sacco giallo/bidone).
pastorizzati delicatamente per mantenere il gusto . |unga conservazione: la nostra passata in in
pieno e la freschezza. contenitore di carta garantisce un gusto squisito in
e La nostra passata & prodotta con 1,8 kg di grossi cucina. ' :
‘pomodori maturi.
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IMBALLAGGIO: confezione cartone composito
; < da 1.000 ml

ANCORA PIU GUSTO!
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TEL. +49 (0)89 613868-20

Polpa _ Polpa Concentrato Salsa Pomodori Pomodorini  Pomodori sbucciati
di Pomodoro di Pomodoro ° di pomodoro di pomodoro pelati di collina a cubetti
10 kg BiB - 2.650 ml : 850 ml 4.250 ml 2,650 ml 3 425 ml - 3.100 ml

GUSTO SQUISITO IN CUCINA!




